
LammGasthof - Metzgerei

Heimertingen - Familie Urban

Hier an den 
Kühlschrank

pinnen!

Willkommen in Ihrer Metzgerei 
Urban und dem Gasthof Lamm. 
Die Feiertage stehen vor der Tür 
und wir sorgen für den perfekten 
Genuss. Entdecken Sie unsere 

festlichen Fleischspezialitäten 
für Weihnachten und Silvester: 
zarte Braten, edle Steaks, feinste 
Würste und hausgemachte 
Delikatessen. Lassen Sie sich 

inspirieren und machen Sie Ihre 
Festtage unvergesslich. Qualität, 
Frische und handwerkliche 
Tradition – für Ihr Festmenü zum 
Genießen!

Auch dieses Jahr haben wir wieder
    tolle Angebote in der Metzgerei und

im Restaurant für Sie vorbereitet!

LammGasthof - MetzgereiLammGasthof - Metzgerei

Unsere Ö�nungszeiten Metzgerei:
Mo. - Fr. 8.00 – 12.30 Uhr 

14.30 – 18.00 Uhr

Samstag 7.30 – 12.30 Uhr
Mittwoch 24+31.12. 7.30 – 12.00 Uhr

Abholzeiten Ihrer Bestellung:
An Weihnachten und Silvester jeweils:

Dienstag 23/30.12.2025 ab 14.30 Uhr
Mittwoch 24/31.12.2025 ab 07.30 Uhr

Ö�nungszeiten Restaurant:
Mittags Mon. bis Son. 11.00 - 14.00 Uhr
Warme Küche 11.30 - 13.30 Uhr

Abends Mon. bis Sam. 17.00 - 23.00 Uhr
Warme Küche 17.30 - 21.00 Uhr

Die gefüllte Ente aus 
dem Vakuumbeutel 
befreien und mit einem 
Küchentuch trocken 
tupfen. Mit Urban´s 
Hausgewürz von allen 
Seiten kräftig einreiben 
und 15 Minuten durch-
ziehen lassen.

Den heimischen Ofen 
auf 150 Grad Umluft 
vorheizen.

Die Ente auf ein Gitter 
oberhalb des Topfes 

legen, 750 ml von Urban´s lecker-
er Entensoße, sowie 500 ml lau-
warmes Wasser in den Topf geben. 

Das Ganze für 2,5 Stunden 
(mittlere Schiene) im Ofen garen 
lassen. Einmal pro Stunde die Ente 
mit flüssiger Butter einpinseln, dass 
sie nicht austrocknet und eine schö-
ne Bräunung bekommt.

Nach dem Garen die Soße durch ein 
Sieb geben und mit ein wenig Spei-
sestärke abbinden, evtl. noch mit 
Salz und Pfeffer nachwürzen. 

   Überschüssiges Soßen-Fett mit 
 einem Löffel entfernen.

Die Ente mit einem gezackten 
Messer oder einer Geflügelschere 
am Brustbein entlang halbieren. 
Danach die Hälften zwischen Keule 
und Flügel halbieren und servieren.

Dazu passen natürlich Kartoffel-
knödel, Blaukraut, eingelegte Birnen 
mit Preiselbeermarmelade, aber 
auch ein köstliches Kartoffelgratin.

Guten Appetit!

Zu den Festtagen haben wir für Sie wieder eine Köstlichkeit für Zuhause vorbereitet.  
Die Zubereitung gelingt spielend! Eine Anleitung ist natürlich dabei!

Weihnachts-Ente mit Kürbis, Apfel, Schalotten u. Majoran Preis für 4 Personen: 39,80 €Kulinarischer Jahresausklang im Gasthof Lamm Beginn 18.00 Uhr / Preis pro Person: ab 50,00 €

Zum Jahresabschluss haben wir wieder ein köstliches Silvestermenü für Sie  
vorbereitet und freuen uns, den letzten Abend des Jahres mit Ihnen zu verbringen!

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 • 87751 Heimertingen • www.gasthof-metzgerei-lamm.de

Silvestermenü 2025
Gruß vom Haus

Lauwarmer Nudelsalat mit süß-saurem Dressing 

und hausgeräucherter Entenbrust 

Alternativ sautierte Shitake-Pi�e (V)

Zweifarbige Karottensuppe mit Kok�milch und 

Ingwer (V)

Medaillons vom Rinderfilet a la R�sini mit 

gebratener Gänseleber, Madeirasoße,  

gerösteten Per�wiebeln und Bergkäsepüree

  ***** oder *****

Gedünstetes Kabeljaufilet auf Fenchelgemüse,

Champagner-Rahmsoße, Kräuteröl und 

Selleriepüree

Urbans Dessertvariation-Strudel, Lasagne und Sorbet

Variante 1: alle Gänge 65,00 €

Variante 2: ohne Suppe 59,00 €

Variante 3: ohne Vorspeise 50,00 €

Variante 4: ohne Dessert 56,00 €

Die Menüvariante muss bitte bei der Tischreservierung 

verbindlich bestellt werden.

Wir freuen uns mit Ihnen das alte Jahr kulinarisch  
ausklingen zu lassen. Familie Urban und das Team vom Gasthof Lamm!



Menge: Artikel:

Name Vorname

Straße Ort

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Abholtag/Zeit: Unterschrift:

❍ Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes, 
eigenhändige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkläre 
ich mich damit einverstanden, dass die von mir 
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm, 
Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen für Zwecke 
der Eigenwerbung, namentlich der Information über 
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben, 
gespeichert und genutzt werden dürfen. Mir ist 
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen 
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben 
freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung 
jederzeit widerrufen kann.

Annahmeschluss: 17.12. • Abholung 23.12. ab 14.30 Uhr und 24.12. ab 07.30 Uhr

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de
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Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 Heimertingen

Bestellannahme 
bis 17.12.2025

Fleisch- und Wurstwaren vom Metzgermeister LammGasthof - Metzgerei Ihre Bestellung für  
Silvester 2025!

Menge: Artikel:

Name Vorname

Straße Ort

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Abholtag/Zeit: Unterschrift:

❍ Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes, 
eigenhändige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkläre 
ich mich damit einverstanden, dass die von mir 
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm, 
Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen für Zwecke 
der Eigenwerbung, namentlich der Information über 
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben, 
gespeichert und genutzt werden dürfen. Mir ist 
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen 
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben 
freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung 
jederzeit widerrufen kann.

Abholung 31.12. ab 07.30 Uhr

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de
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LammGasthof - Metzgerei Ihre Bestellung für  
Weihnachten 2025!

Unsere Weihnachtsangebote: 
gültig vom 22. bis 24.12.2025

Unsere Silvesterangebote:  
gültig am 30. & 31.12.2025

Zarte Rinderrouladen 
auch gefüllt nach Hausfrauenart 2,05 €

Hähnchenbrustfilet 1,55 €

Brätspätzle für die Suppe 1,30 €

Schweinefilet, 
vielseitig verwendbar 1,69 €

Frischwurstaufschnitt 1,50 €

Schinken-Käsepastete 1,55 €

Kalbfleischleberwurst 1,30 €

Fruchtiger Geflügelsalat 1,35 €

Verschiedene Frischkäse 1,59 € 

Saftiger Nußschinken 2,10 €

Bratwurst ohne Haut 1,30 €

Zartes Rinderroastbeef 
ideal für Raclette und Fondue 3,10 €

Putenschnitzel 1,65 €

Schichtbraten 1,40 €

Hausgemachtes Rauchfleisch 1,99 €

Leberknödel Stück 0,69 €

Wiener Würstchen 1,35 €

Haussalami 2,09 €

Bayrische Schinkenwurst 
auch als Portionswurst 1,45 €

Kalbslyoner 1,45 €

Scharfe Stange Stück 4,10 €

Urban‘s Fleischsalat 1,20 €

Deutscher Gouda 1,19 €

Für die Suppe:
Leberknödel, -spätzle, Brätknödel,  
-spätzle, -strudel, Grießknödel, haus-
gemachte Maultaschen

Leckeres vom Rind:
Für die perfekte Rindersuppe:
Tafelspitz, Brust, Suppenknochen

Unsere Klassiker vom Rind:
Zartes Rinderfilet, Rostbraten, Rinder-
braten, küchenfertiger Sauerbraten, 
Fonduefleisch, Rinderhüfte natur oder 
mariniert

Kalbs�eisch frisch und zart:
Perfekt zum Kurzbraten:
Kalbsschnitzel

Küchenfertiges vom Schwein:
Gefüllter Adventsbraten  
vom Schweinehals oder -rücken (Brät, 
Röstzwiebeln, Toastbrotwürfel, Gemüse)
Schweinefilet im Netz  
mit Kürbis-Maronenbrät 
Schweinefilet  
gefüllt mit buntem Gemüsebrät 
Gefüllte Schweinerückensteaks  
(Toskana, Jägerart, Hubertus)

Feines von der Pute und Hähnchen:
(vom Putenhof Hartmann)

Putenschnitzel oder Geschnetzeltes,  
Putenbrust im Ganzen oder mit 
Gemüsebrät gefüllt, Hähnchenbrustfilet 
auch gefüllt, mageres Entenbrustfilet

Liebevoll gefüllte Geschenkideen!
Schön dekoriert in verschieden Größen
Wurstkörbe, Wurstbretter, 
Brotzeitbrettchen uvm.

Bestellannahme bis 17.12.2025

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben
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auch gefüllt nach Hausfrauenart 2,05 €

Hähnchenbrustfilet 1,55 €
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ideal für Raclette und Fondue 3,10 €

Putenschnitzel 1,65 €

Wiener Würstchen

Haussalami

Bayrische Schinken
auch als Portionswurst
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Brätspätzle für die Suppe 1,30 € Saftiger Nußschink
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0,69 €

Wiener Würstchen 1,35 €

Scharfe Stange
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Saftiger Nußschinken 2,10 €Saftiger Nußschink
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Saftiger Nußschinken 2,10 €

Bratwurst ohne Haut 1,30 €
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Scharfe Stange Stück 4,10 €Scharfe Stange

De
ko

rati
on

sfo
to

:

Scharfe Stange Stück 4,10 €

Urban‘s Fleischsalat 1,20 €
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Für die Festtage 
empfehlen wir Ihnen außerdem:

Die Ausgabe  Ihrer Bestellung erfolgt im Hof 
vor der  

Metzgerei



Menge: Artikel:

Name Vorname

Straße Ort

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Abholtag/Zeit: Unterschrift:

❍ Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes, 
eigenhändige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkläre 
ich mich damit einverstanden, dass die von mir 
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm, 
Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen für Zwecke 
der Eigenwerbung, namentlich der Information über 
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben, 
gespeichert und genutzt werden dürfen. Mir ist 
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen 
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben 
freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung 
jederzeit widerrufen kann.

Annahmeschluss: 17.12. • Abholung 23.12. ab 14.30 Uhr und 24.12. ab 07.30 Uhr

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de
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Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 Heimertingen • www.gasthof-metzgerei-lamm.de

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 Heimertingen

Bestellannahme 
bis 17.12.2025

Fleisch- und Wurstwaren vom Metzgermeister LammGasthof - Metzgerei Ihre Bestellung für  
Silvester 2025!

Menge: Artikel:

Name Vorname

Straße Ort

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Abholtag/Zeit: Unterschrift:

❍ Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes, 
eigenhändige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkläre 
ich mich damit einverstanden, dass die von mir 
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm, 
Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen für Zwecke 
der Eigenwerbung, namentlich der Information über 
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben, 
gespeichert und genutzt werden dürfen. Mir ist 
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen 
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben 
freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung 
jederzeit widerrufen kann.

Abholung 31.12. ab 07.30 Uhr

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de
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LammGasthof - Metzgerei Ihre Bestellung für  
Weihnachten 2025!

Unsere Weihnachtsangebote: 
gültig vom 22. bis 24.12.2025

Unsere Silvesterangebote:  
gültig am 30. & 31.12.2025

Zarte Rinderrouladen 
auch gefüllt nach Hausfrauenart 2,05 €

Hähnchenbrustfilet 1,55 €

Brätspätzle für die Suppe 1,30 €

Schweinefilet, 
vielseitig verwendbar 1,69 €

Frischwurstaufschnitt 1,50 €

Schinken-Käsepastete 1,55 €

Kalbfleischleberwurst 1,30 €

Fruchtiger Geflügelsalat 1,35 €

Verschiedene Frischkäse 1,59 € 

Saftiger Nußschinken 2,10 €

Bratwurst ohne Haut 1,30 €

Zartes Rinderroastbeef 
ideal für Raclette und Fondue 3,10 €

Putenschnitzel 1,65 €

Schichtbraten 1,40 €

Hausgemachtes Rauchfleisch 1,99 €

Leberknödel Stück 0,69 €

Wiener Würstchen 1,35 €

Haussalami 2,09 €

Bayrische Schinkenwurst 
auch als Portionswurst 1,45 €

Kalbslyoner 1,45 €

Scharfe Stange Stück 4,10 €

Urban‘s Fleischsalat 1,20 €

Deutscher Gouda 1,19 €

Für die Suppe:
Leberknödel, -spätzle, Brätknödel,  
-spätzle, -strudel, Grießknödel, haus-
gemachte Maultaschen

Leckeres vom Rind:
Für die perfekte Rindersuppe:
Tafelspitz, Brust, Suppenknochen

Unsere Klassiker vom Rind:
Zartes Rinderfilet, Rostbraten, Rinder-
braten, küchenfertiger Sauerbraten, 
Fonduefleisch, Rinderhüfte natur oder 
mariniert

Kalbs�eisch frisch und zart:
Perfekt zum Kurzbraten:
Kalbsschnitzel

Küchenfertiges vom Schwein:
Gefüllter Adventsbraten  
vom Schweinehals oder -rücken (Brät, 
Röstzwiebeln, Toastbrotwürfel, Gemüse)
Schweinefilet im Netz  
mit Kürbis-Maronenbrät 
Schweinefilet  
gefüllt mit buntem Gemüsebrät 
Gefüllte Schweinerückensteaks  
(Toskana, Jägerart, Hubertus)

Feines von der Pute und Hähnchen:
(vom Putenhof Hartmann)

Putenschnitzel oder Geschnetzeltes,  
Putenbrust im Ganzen oder mit 
Gemüsebrät gefüllt, Hähnchenbrustfilet 
auch gefüllt, mageres Entenbrustfilet

Liebevoll gefüllte Geschenkideen!
Schön dekoriert in verschieden Größen
Wurstkörbe, Wurstbretter, 
Brotzeitbrettchen uvm.

Bestellannahme bis 17.12.2025

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben
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Für die Festtage 
empfehlen wir Ihnen außerdem:

Die Ausgabe  Ihrer Bestellung erfolgt im Hof 
vor der  

Metzgerei



Menge: Artikel:

Name Vorname

Straße Ort

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Abholtag/Zeit: Unterschrift:

❍ Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes, 
eigenhändige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkläre 
ich mich damit einverstanden, dass die von mir 
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm, 
Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen für Zwecke 
der Eigenwerbung, namentlich der Information über 
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben, 
gespeichert und genutzt werden dürfen. Mir ist 
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen 
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben 
freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung 
jederzeit widerrufen kann.

Annahmeschluss: 17.12. • Abholung 23.12. ab 14.30 Uhr und 24.12. ab 07.30 Uhr

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de
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Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 Heimertingen • www.gasthof-metzgerei-lamm.de

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 Heimertingen

Bestellannahme 
bis 17.12.2025

Fleisch- und Wurstwaren vom Metzgermeister LammGasthof - Metzgerei Ihre Bestellung für  
Silvester 2025!

Menge: Artikel:

Name Vorname

Straße Ort

Telefon für Rückfragen

E-Mail

Abholtag/Zeit: Unterschrift:

❍ Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes, 
eigenhändige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkläre 
ich mich damit einverstanden, dass die von mir 
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm, 
Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen für Zwecke 
der Eigenwerbung, namentlich der Information über 
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben, 
gespeichert und genutzt werden dürfen. Mir ist 
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen 
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben 
freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung 
jederzeit widerrufen kann.

Abholung 31.12. ab 07.30 Uhr

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de
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LammGasthof - Metzgerei Ihre Bestellung für  
Weihnachten 2025!

Unsere Weihnachtsangebote: 
gültig vom 22. bis 24.12.2025

Unsere Silvesterangebote:  
gültig am 30. & 31.12.2025

Zarte Rinderrouladen 
auch gefüllt nach Hausfrauenart 2,05 €

Hähnchenbrustfilet 1,55 €

Brätspätzle für die Suppe 1,30 €

Schweinefilet, 
vielseitig verwendbar 1,69 €

Frischwurstaufschnitt 1,50 €

Schinken-Käsepastete 1,55 €

Kalbfleischleberwurst 1,30 €

Fruchtiger Geflügelsalat 1,35 €

Verschiedene Frischkäse 1,59 € 

Saftiger Nußschinken 2,10 €

Bratwurst ohne Haut 1,30 €

Zartes Rinderroastbeef 
ideal für Raclette und Fondue 3,10 €

Putenschnitzel 1,65 €

Schichtbraten 1,40 €

Hausgemachtes Rauchfleisch 1,99 €

Leberknödel Stück 0,69 €

Wiener Würstchen 1,35 €

Haussalami 2,09 €

Bayrische Schinkenwurst 
auch als Portionswurst 1,45 €

Kalbslyoner 1,45 €

Scharfe Stange Stück 4,10 €

Urban‘s Fleischsalat 1,20 €

Deutscher Gouda 1,19 €

Für die Suppe:
Leberknödel, -spätzle, Brätknödel,  
-spätzle, -strudel, Grießknödel, haus-
gemachte Maultaschen

Leckeres vom Rind:
Für die perfekte Rindersuppe:
Tafelspitz, Brust, Suppenknochen

Unsere Klassiker vom Rind:
Zartes Rinderfilet, Rostbraten, Rinder-
braten, küchenfertiger Sauerbraten, 
Fonduefleisch, Rinderhüfte natur oder 
mariniert

Kalbs�eisch frisch und zart:
Perfekt zum Kurzbraten:
Kalbsschnitzel

Küchenfertiges vom Schwein:
Gefüllter Adventsbraten  
vom Schweinehals oder -rücken (Brät, 
Röstzwiebeln, Toastbrotwürfel, Gemüse)
Schweinefilet im Netz  
mit Kürbis-Maronenbrät 
Schweinefilet  
gefüllt mit buntem Gemüsebrät 
Gefüllte Schweinerückensteaks  
(Toskana, Jägerart, Hubertus)

Feines von der Pute und Hähnchen:
(vom Putenhof Hartmann)

Putenschnitzel oder Geschnetzeltes,  
Putenbrust im Ganzen oder mit 
Gemüsebrät gefüllt, Hähnchenbrustfilet 
auch gefüllt, mageres Entenbrustfilet

Liebevoll gefüllte Geschenkideen!
Schön dekoriert in verschieden Größen
Wurstkörbe, Wurstbretter, 
Brotzeitbrettchen uvm.

Bestellannahme bis 17.12.2025

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben
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Für die Festtage 
empfehlen wir Ihnen außerdem:

Die Ausgabe  Ihrer Bestellung erfolgt im Hof 
vor der  

Metzgerei



LammGasthof - Metzgerei

Heimertingen - Familie Urban

Hier an den 
Kühlschrank

pinnen!

Willkommen in Ihrer Metzgerei 
Urban und dem Gasthof Lamm. 
Die Feiertage stehen vor der Tür 
und wir sorgen für den perfekten 
Genuss. Entdecken Sie unsere 

festlichen Fleischspezialitäten 
für Weihnachten und Silvester: 
zarte Braten, edle Steaks, feinste 
Würste und hausgemachte 
Delikatessen. Lassen Sie sich 

inspirieren und machen Sie Ihre 
Festtage unvergesslich. Qualität, 
Frische und handwerkliche 
Tradition – für Ihr Festmenü zum 
Genießen!

Auch dieses Jahr haben wir wieder
    tolle Angebote in der Metzgerei und

im Restaurant für Sie vorbereitet!

LammGasthof - MetzgereiLammGasthof - Metzgerei

Unsere Ö�nungszeiten Metzgerei:
Mo. - Fr. 8.00 – 12.30 Uhr 

14.30 – 18.00 Uhr

Samstag 7.30 – 12.30 Uhr
Mittwoch 24+31.12. 7.30 – 12.00 Uhr

Abholzeiten Ihrer Bestellung:
An Weihnachten und Silvester jeweils:

Dienstag 23/30.12.2025 ab 14.30 Uhr
Mittwoch 24/31.12.2025 ab 07.30 Uhr

Ö�nungszeiten Restaurant:
Mittags Mon. bis Son. 11.00 - 14.00 Uhr
Warme Küche 11.30 - 13.30 Uhr

Abends Mon. bis Sam. 17.00 - 23.00 Uhr
Warme Küche 17.30 - 21.00 Uhr

Die gefüllte Ente aus 
dem Vakuumbeutel 
befreien und mit einem 
Küchentuch trocken 
tupfen. Mit Urban´s 
Hausgewürz von allen 
Seiten kräftig einreiben 
und 15 Minuten durch-
ziehen lassen.

Den heimischen Ofen 
auf 150 Grad Umluft 
vorheizen.

Die Ente auf ein Gitter 
oberhalb des Topfes 

legen, 750 ml von Urban´s lecker-
er Entensoße, sowie 500 ml lau-
warmes Wasser in den Topf geben. 

Das Ganze für 2,5 Stunden 
(mittlere Schiene) im Ofen garen 
lassen. Einmal pro Stunde die Ente 
mit flüssiger Butter einpinseln, dass 
sie nicht austrocknet und eine schö-
ne Bräunung bekommt.

Nach dem Garen die Soße durch ein 
Sieb geben und mit ein wenig Spei-
sestärke abbinden, evtl. noch mit 
Salz und Pfeffer nachwürzen. 

   Überschüssiges Soßen-Fett mit 
 einem Löffel entfernen.

Die Ente mit einem gezackten 
Messer oder einer Geflügelschere 
am Brustbein entlang halbieren. 
Danach die Hälften zwischen Keule 
und Flügel halbieren und servieren.

Dazu passen natürlich Kartoffel-
knödel, Blaukraut, eingelegte Birnen 
mit Preiselbeermarmelade, aber 
auch ein köstliches Kartoffelgratin.

Guten Appetit!

Zu den Festtagen haben wir für Sie wieder eine Köstlichkeit für Zuhause vorbereitet.  
Die Zubereitung gelingt spielend! Eine Anleitung ist natürlich dabei!

Weihnachts-Ente mit Kürbis, Apfel, Schalotten u. Majoran Preis für 4 Personen: 39,80 €Kulinarischer Jahresausklang im Gasthof Lamm Beginn 18.00 Uhr / Preis pro Person: ab 50,00 €

Zum Jahresabschluss haben wir wieder ein köstliches Silvestermenü für Sie  
vorbereitet und freuen uns, den letzten Abend des Jahres mit Ihnen zu verbringen!

Gasthof-Metzgerei-Lamm • Tel. 0 83 35 / 2 56 • info@gasthof-metzgerei-lamm.de • Memminger Straße 1 • 87751 Heimertingen • www.gasthof-metzgerei-lamm.de

Silvestermenü 2025
Gruß vom Haus

Lauwarmer Nudelsalat mit süß-saurem Dressing 

und hausgeräucherter Entenbrust 

Alternativ sautierte Shitake-Pi�e (V)

Zweifarbige Karottensuppe mit Kok�milch und 

Ingwer (V)

Medaillons vom Rinderfilet a la R�sini mit 

gebratener Gänseleber, Madeirasoße,  

gerösteten Per�wiebeln und Bergkäsepüree

  ***** oder *****

Gedünstetes Kabeljaufilet auf Fenchelgemüse,

Champagner-Rahmsoße, Kräuteröl und 

Selleriepüree

Urbans Dessertvariation-Strudel, Lasagne und Sorbet

Variante 1: alle Gänge 65,00 €

Variante 2: ohne Suppe 59,00 €

Variante 3: ohne Vorspeise 50,00 €

Variante 4: ohne Dessert 56,00 €

Die Menüvariante muss bitte bei der Tischreservierung 

verbindlich bestellt werden.

Wir freuen uns mit Ihnen das alte Jahr kulinarisch  
ausklingen zu lassen. Familie Urban und das Team vom Gasthof Lamm!
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