Auch diéses Jahr haben wir wieder
tolle Angebote in-der Metzgerei und
, im Restaurant fiir Sie vorbereitet!

« Willkommen in lhrer Metzgerei festlichen Fleischspezialitaten inspirieren und machen Sie lhre
. Urban und dem Gasthof Lamm. fir Weihnachten und Silvester:  Festtage unvergesslich. Qualitat,
.' Die Feiertage stehen vor der Tiir  zarte Braten, edle Steaks, feinste Frische und handwerkliche
| und wir sorgen fiir den perfekten Wirste und hausgemachte Tradition — fiir lhr Festmen(i zum
;. Genuss. Entdecken Sie unsere Delikatessen. Lassen Sie sich Geniellen!
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f\k‘* x Flelsch und Wurstwaren vom Metzgermeister *

Die Ausgabe
lhrer Bestellung
erfolgt im Hof

Unsere Welhnachtsangebote * > : Fiir die Festtage
- giiltig vom 22. bis 24.12. 2025 Bestellannahme bis 17.12.2025 _ empfehlen wir Thnen auflerdem:

Fiir die Suppe:

Leberknodel, -spatzle, Bratknddel,
-spatzle, -strudel, GrieRknddel, haus-
gemachte Maultaschen

Leckeres vom Rind:

Fiir die perfekte Rindersuppe:
Tafelspitz, Brust, Suppenknochen

Dekorationsfoto: !
Dekorationsfoto:

Zarte Rinderrouladen T : ) ]
auch geflillt nach Hausfrauenart sl . . Unsere Klassiker vom Rind:
d vielseitig verwendbar - Zartes Rinderfilet, Rostbraten, Rinder-
- ' ' braten, kiichenfertiger Sauerbraten,
Fonduefleisch, Rinderhiifte natur oder
mariniert

Dekorationsfoto:

Kalbsfleisch frisch und zart:

Perfekt zum Kurzbraten:

Hahnchenbrustfilet 1,55 € Verschiedene Frischkase Bratwurst ohne Haut 1,30 € Kalbsschnitzel

Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben

Unsere Silvesterangebote 3k ¥k 3k m+m
gultlg am 30. & 31.12.2025

vom Schweinehals oder -riicken (Brat,
Rostzwiebeln, Toastbrotwiirfel, Gemiise)
Schichtbraten

Schweinefilet im Netz

mit Kiirbis-Maronenbrat
Schweinefilet

gefillt mit buntem Gemusebrat
Gefiillte Schweineriickensteaks
(Toskana, Jagerart, Hubertus)

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

h 'ﬂékoraﬁonsfoto:

Dekorationsfoto:

T ‘l\.s:\
Zartes Rinderroastbeef
E ideal fur Raclette und Fondue 3,10 €

Feines von der Pute und Hihnchen:
(vom Putenhof Hartmann)

Putenschnitzel oder Geschnetzeltes,
Putenbrust im Ganzen oder mit
Gemisebrat gefiillt, Hdhnchenbrustfilet
auch gefillt, mageres Entenbrustfilet

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Liebevoll gefiillte Geschenkideen!
{ Schon dekoriert in verschieden GroRen
Waurstkorbe, Wurstbretter,
B Brotzeitbrettchen uvm.
Preise gelten jeweils pro 100g wenn nicht anders beschrieben
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Dekorationsfoto:

oooooooooooooooooooooooooooooooooooo

"¢ = e, ) Haussalami

Dekorationsfoto:

Bayrische Schinkenwurst
auch als Portionswurst

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Putenschnitzel Kalbslyoner 1,45€ Deutscher Gouda

\.war" R X OV A T AT



Annahmeschluss: 17.12. » Abholung 23.12. ab 14.30 Uhr und 24.12. ab 07.30 Uhr

Lsthof Metzgerei  [hre Bestellung fiir
AIYYIY)  Weihnachten 2025!

Bestellannahme
bis 17.12.2025

StralBe Ort (O Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes,
eigenhéndige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkldre
ich mich damit einverstanden, dass die von mir

iir Rii angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm,

Telefon fir RUCkfragen Memminger Str. 1, 87751 Heimertingen fiir Zwecke
der Eigenwerbung, namentlich der Information tber
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben,

E-Mail gespeichert und genutzt werden diirfen. Mir ist
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen

Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-

nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben

freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligun

Abholtag/Zeit: Unterschrift: J’edeyzeigt gwidenufen kann. oung

" o »~ =
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Vorname

=

W Bitte hier abtrennﬁn'ir i %

w &tte hier abtrennen ¥

z:
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Abholung 31.12. ab 07.30 Uhr
Gasthof - Metzgerei  [hre Bestellung fiir

amm Silvester 2025!

Vorname (O Durch Ankreuzen des nebenstehenden Feldes,
eigenhéndige Bekanntgabe meiner Anschrift und/
oder E-Mail-Adresse, sowie meiner Unterschrift erkldre
ich mich damit einverstanden, dass die von mir
angegebenen Daten vom Gasthof Metzgerei Lamm,

StraBe Ort Memminger Str. 1,87751 Heimertingen fiir Zwecke
der Eigenwerbung, namentlich der Information {iber
aktuelle Angebote, Neuheiten und Aktionen erhoben,
gespeichert und genutzt werden durfen. Mir ist
bekannt, dass der Gasthof Metzgerei Lamm keinen
Rechtsanspruch auf Erhebung der von mir angegebe-
nen Daten hat, dass ich die entsprechenden Angaben
" freiwillig gemacht habe und ich meine Einwilligung
E-Mail jederzeit widerrufen kann.

Telefon fur Ruckfragen

Abholtag/Zeit: Unterschrift:
E Menge: Artikel: a
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Zum Jahresabschluss haben wir wieder ein kostliches Silvesterment fiir Sie

vorbereitet und freuen-uns; den letzten Abend des ]ahres m1t Ihnen zu verbringen!
o) (i iﬁ! a8 1

Klllinal'iSChef Jﬂhl‘ CsaUSldang im Gasthof Lamm Beginn 18.00 Uhr / Preis pro Person: ab 50,00 ¢
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Grup vom Haus

Nudelsalal mit sif-saurem Dressing
e it hausgeruchetr nteru

Alternativ sautierte Shitake-Pilze (V)

Zweifarbige harotlensuppe mit Hokosmilch und
Tngwer (V)

mit
odlaillons vom Rinderfilet a la Rossini
4 gebratener Ganseleber, Madeirasofe,
gerdsteten Perlzwiebeln und Berghisepiiree

£k % % odler %% %% *

tel ﬁabeg;al!ﬁldauf enchelqemwle,
g Champagner- flialunavlie, raulel‘dund
seumepuree

Urbans Dessertvariation-Strudel, {asagne und Sorbel

YVariante I: alle Ginge 65,00 €
Variante 2: ohne Suppe 59,00 €
Yariante 3: ohne Vorspeise 50,00 €
Yariante ¥: ohne Dessert 56,00 €

@IE Tischieservienuy,
mmm

Wr fresten uns i Thnen das alle Jahr kulinarisch
awklingen zu lassen. Familie Urban und das Team vom Gasthof Tamm!
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Gasthof - Metzgerei
[amm .

Zu den Festtagen haben wir fiir Sie wieder eine Kostlichkeit fiir Zuhause vorbereitet.

Die Zubereltung gelingt splelend' Elﬂnleltung ist natiiclich dabei!

A\ allfalV =
Weihnachts-Ente mit Kiirbis, Apfel, Schalotten u. Majoran  preis fi 4 Personen: 39,80 ¢

|"'-a_:- . Tl N .ﬂ-l‘-r-‘“‘

Die geflllte Ente aus
dem Vakuumbeutel
befreien und mit einem
Kiichentuch trocken
tupfen. Mit Urban’s
Hausgewdirz von allen
Seiten kraftig einreiben
und 15 Minuten durch-
ziehen lassen.

Den heimischen Ofen
auf 150 Grad Umluft
vorheizen.

Die Ente auf ein Gitter
oberhalb des Topfes

Offnungszeiten Restaurant:
Mittags Mon. bis Son. 11.00 - 14.00 Uhr
Warme Kiiche 11.30-13.30 Uhr

Abends Mon. bis Sam. 17.00 - 23.00 Uhr
Warme Kiiche 17.30-21.00 Uhr

legen, 750 r@/on Urban’s lecker-
er EntensofRe, sowie 500 ml lau-
sser in den Tc =

nden

Ofen garen
lassen. Einmal pro Stunde die Ente
mit flissiger Butter einpinseln, dass
sie nicht austrocknet und eine scho-
ne Braunung bekommt.

Nach dem Garen die Sof3e durch ein
Sieb geben und mit ein wenig Spei-
sestarke abbinden, evtl. noch mit
Salz und Pfeffer nachwiirzen.

Unsere f)ffnunszeiten Metzgerei:
Mo. - Fr. 8.00 - 12.30 Uhr

14.30 - 18.00 Uhr

Samstag 7.30-12.30 Uhr
Mittwoch 24+31.12.  7.30 - 12.00 Uhr

am Brustbe
Danach die Halfte
und Fltgel halbieren und

Dazu passen naturlich Kartoffel-
knddel, Blaukraut, eingelegte Birnen
mit Preiselbeermarmelade, aber
auch ein kostliches Kartoffelgratin.

Guten Appetit!

Abholzeiten lhrer Bestellung:
An Weihnachten und Silvester jeweils:

Dienstag  23/30.12.2025 ab 14.30 Uhr
Mittwoch  24/31.12.2025 ab 07.30 Uhr
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